Mini-Bako-S

Backstubengerat

Hervorragend geeignet fiir die kontinuierliche Herstellung und schnelles Aufschlagen an verschie-
denen Einsatzorten.

s AN@M AT Ausstattung Mini-Bako-S
« Hand-Portionierung iiber robusten Gerateschalter
L

« Desinfektionsreinigung im Durchspiilverfahren

Tradition & Innovation « Kostenloses Zubehdr (Werkzeug, Brsten, Dichtungen und Reinigungsdiise)
seit 1954 « Nach DGUV Richtlinien gebaut
Optional:
« Reinigungsautomatik
« GP-Anschluss - Anschluss eines Fufitasters oder Garnierpistole
o@ o GPM-Ausstattung - GP-Anschluss und sahnefreies Magnetventil

o GPMP-Ausstattung - GP-Anschluss und Magnetventil und Auto-Portionierung
« Automatische Maschinenabschaltung
« Schlagsystem individuell anpasshar

Unser Backstubengerat saugt die Sahne direkt aus SANOMAT
einem separaten Sahnebehilter an und verarbeitet Mini-Bako-S
bis zu 120 Liter fliissige Sahne pro Stunde. Mini-Bako-S

Anschluss: 230V/1~ 50/60Hz
BxTxH, mm: 200x300x458
Gewicht: 20 kg
Verarbeitet bis zu 120 Liter flissige
Sahne pro Stunde
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